Bayern gibt
seinen Senf dazu

Der bayerische Fleischerverband hat nun einen eigenen ,.Schmankerl Senf“. Die Erlose
kommen komplett der Nachwuchsférderung zugute.

SYBILLE ROEMER

R PR | in Rezept von der Ur-
grofimutter fiir die For-
——l derung des Nachwuch-
ses: Der Fleischerver-
_J.__I band Bayern hat zur Un-
terstiitzung der aktuellen
Ausbildungskampagne einen sii-
fen Schmankerl Senf aufgelegt, den
es exklusivim ausgewdhlten bayeri-
schen Fachgroffhandel und in
Metzgereien gibt.

»Der Reinerlds aus dem Verkauf
des Senfs kommt zu 100 Prozent der
Kampagne zugute®, sagt der stell-
vertretende bayerische Landesin-
nungsmeister Werner Braun. Die
im vorigen Jahr gestartete Aktion
~Butcher's Tale — Die Wachter des
Handwerks® #hnelt handelsiibli-
chen Computerspielen. ,Mit Cha-
rakteren wie dem Beef-Beschwdrer,
der Filet-Fee und dem Keulen-Krie-
ger machen wir junge Menschen in
der Berufsvorbereitungs- und -fin-
dungsphase auf unser Metzger-
handwerk aufmerksam®, so Braun.

Der Schmankerl] Senf ist fiir das
Zusatzgeschift von Metzgereien
und deren Kunden konzipiert. Fiir
den Verkauf gibt es ihn im dekorati-
ven 200-ml- und 335-ml-Glas, auf
denen das ,Metzger-M“ und der
Schriftzug ,,Metzgerhandwerk Bay-
ern® aufgedruckt sind, aulerdem in

Kilogebinden fiir die Verarbeitung
im Betrieb. ,Viele Konsumenten
kaufen grofle bekannte Marken
nur, weil es an Alternativen man-
gelt. Diesen Umstand haben wir da-
mit beseitigt, ist Braun iiberzeugt.

Bei dem Senf handelt sich im
Grundsatz um eine 150 Jahre alte,
mit Ingwer verfeinerte Rezeptur
von Brauns Urgrofmutter. ,Das Re-
zept ist also ilter als alle heute be-
kannten Marken®, stellt Braun klar.
Eine Vergleichbarkeit mit anderen
bekannten Marken entfillt, fligt er
hinzu: ,Mit unserem Schmankerl
Senf haben wir Metzger nun ein
weiteres Alleinstellungsmerkmal,
das unsere Feinkost-Expertise un-
terstreicht.“ Der Metzgermeister
empfiehlt den cremigen, wiirzigen
Senf besonders zur Weiflwurst.
»Aber es lassen sich auch prima
Senfsaucen kreieren oder andere
Gerichte verfeinern.”

Hergestellt wird der Metzger-
Senf von der Manufaktur Baumann

Das Rezept ist alter
als alle bekannten
Marken.

Eigenmarke: Senf des Metzgerhandwerks Bayern.

Foto: Senfmanufaktur Baumann

aus Kirchweidach. ,Seit Mitte De-
zember ist der Senf bei allen rele-
vanten Groffhdndlern gelistet. Es
lauft sehr gut an, berichtet Bau-
mann-Geschiftsfilhrer  Gerhard
Garnreiter.

Die Senfmanufaktur wurde im
Jahr 1958 von Maria Baumann in
Rosenheim gegriindet. Sie stellte
den ,Baumann’s original bayeri-
schen Hausmachersenf“ aus iiber-
lieferten Rezepten her und lief die-
sen als geschiitztes Warenzeichen
eintragen. Zur guten Geschiftsent-
wicklung trugen bei Baumann
schon immer die Sortimentserwei-
terungen bei. Zum Kklassischen sii-
fien Senf kamen beispielsweise der
original urbayerische Hausmacher-

senf mit Meerrettich und ein
Schmankerlsenf hinzu.

Und auch mit Partnern hat der
Hersteller Erfahrung: Mit der ers-
ten Weillbierbauerei Bayerns, dem
Schneiderbrdu, fiihrte Baumann
beispielsweise im Jahr 2000 ein
,0riginal Schneider Weifle Senf“
ein. Somit war Garnreiter auch so-
fort begeistert, als der Fleischerver-
band Bayern mit dem Wunsch eines
eigenen Senfs auf ihn zukam.

,Eine Eigenmarke steht dem
Metzgerhandwerk gut zu Gesicht.
Dass damit zugleich die Nach-
wuchsforderung unterstiitzt wird,
ist einfach eine tolle Sache®, lautet
das Fazit von Senf-Hersteller Garn-
reiter. | afz 7/2021

Senf gehort zu
Leberkas

Fleischkdse, Leberkdse, Leber-
kas, Fleischlaib: So unterschied-
lich die Bezeichnungen fiir die
Brihwurstsorte sind, so unter-
schiedlich sind auch die Meinun-
gen, ob und mit was eine Leber-
kas-Semmel verfeinert wird:
StiRer Senf? Mittelscharfer Senf?
Gar nichts? Oder ist auch Ket-
chup okay?

Die Miinchner Boulevardzeitung
tz hat dazu kirzlich ihre Leser
online befragt. Immerhin 21800
haben geantwortet. Demnach
gibt es einen eindeutigen Fa-
voriten: 37 Prozent der Leber-
kas-Fans (8320 Stimmen) bevor-
zugen siiBen Senf, 28 Prozent
geben mittelscharfem Senf den
Vorzug (6215 Stimmen). 22
Prozent der Befragten genieRen
ihre Leberkas-Semmel pur
(5061, und nur jeder zehnte
bevorzugt Ketchup. (2158 Stim-
men).

In den Kommentaren auf tz.de
zeigte sich schnell, wie um-
stritten dieses ja eigentlich
unwichtige Thema ist. Vor allem
Ketchup ist offenbar bei vielen
GenieRern verpdnt. Laut tz
eskaliert die Diskussion in den
Kommentarspalten regelmaRig,
sobald Bilder von Leberkas-
Semmeln mit der Tomatenwtirz-
sauce hochgeladen werden.
»Der mit dem Ketchup auf der
Leberkassemmel macht eventu-
ell auch Senf auf die Pommes"®,
.Lebakas-Semmel mit Ketchup,
ja geht's no?“ und .Wer eine
Leberkassemmel mit Ketchup
isst, der mag auch Gyros mit
Himbeersirup und hat damit
keinen Geschmack und noch
weniger Stil“, heiRt es unter
anderem in den Internetkom-
mentaren.

Doch manche Ketchup-Gegner
driicken auch mal ein Auge zu:
Mir kommt dabei das Grausen,
aber wenn’s ihm schmeckt”,
schreibt ein Leser.



